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Herzlich Willkommen in der… 

 

 

 

 

Die Äugstenhütte wurde am 3. Juni 2023 nach einer zweijährigen Bauphase 
(jeweils in den Sommermonaten) feierlich wiedereröffnet. Die letzte umfassende 
Renovation der rund 125 Jahre alten Hütte fand in den 1970er-Jahren statt – 
höchste Zeit also, sie auf den heutigen Standard zu bringen. 
 

Gemütliche Übernachtungsmöglichkeiten 

Die Äugstenhütte bietet insgesamt 26 Schlafplätze, aufgeteilt in zwei Zimmer: 

• 8er-Zimmer 

• 18er-Zimmer 

Ob für Einzelpersonen, Familien, Gruppen, Vereine, Firmen oder Hochzeiten – 
die Hütte bietet eine einzigartige Atmosphäre für unvergessliche Momente. 

 

Kulinarische Genüsse aus der Region 

Wir legen besonderen Wert auf Regionalität und Bodenständigkeit. 

Unsere Gäste geniessen hochwertige Produkte direkt aus der Umgebung. 

Unser veganes BrewBee Gehacktes besteht nicht aus Soja, sondern wird aus 

dem Nebenprodukt (Malztreber) der Bierproduktion von der Brauerei Locher in 

Appenzell wiederverwertet und zu Gehacktem verarbeitet. Und unsere 

Strohhalme? Die sind tatsächlich aus 100% Stroh. 

Bei uns zählen Gastfreundschaft, Gemütlichkeit und Unkompliziertheit, 

weshalb wir auch die «Du-Kultur» bevorzugen. Die Äugstenhütte ist ein Ort für 

alle, die eine Pause vom hektischen Alltag suchen und die Bergwelt in vollen 

Zügen geniessen möchten. 
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ÄUGSTENHÜTTE. 
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Mineral und Süssgetränke 3dl 5dl 1.5l 

▪ Elmer Mineral mit Kohlensäure 4.50 6.00 13.00 
▪ Elmer Citro 4.50 6.00 13.00 
▪ Apfelschorle (Ramseier) 4.50 6.00 13.00 
▪ Ice Tea Lemon (Lufrutta) 4.50 6.00 13.00 
▪ Sinalco 4.50 6.00 13.00 
▪ Cola (Ramseier) 4.50 6.00 13.00 
▪ Cola Zero (Ramseier) 4.50 6.00 13.00 
▪ Rivella Rot  4.50 6.00 13.00 
▪ Frisches Bergquellwasser 1.50 2.00 
▪ Huusgmachtä Istee (es hett solangs hett) 5.50 7.00 

 

Bier und Most 

▪ Adler Lagerbier (hell) 4.8% 0.58l 6.50 
▪ Adler Panix Perle (hell) 5.2% 0.29l 5.50 
▪ Adler Fridolin Kundert (dunkel) 5.0% 0.29l 5.50 
▪ Adlerpfiff (Panaché mit Elmer Citro) 2.9% 0.29l 5.50 
▪ Ramseier Suure Moscht (klar) 4.0% 0.49l 7.00 
▪ Ramseier Suure Moscht (klar – alkoholfrei)  0.49l 7.00 
▪ Appenzeller Sonnwendlig (alkoholfrei)  0.33l  5.50 
▪ Appenzeller Weizenbier Naturtrüb 5.2% 0.50l 7.00 
▪ Monats Bier (unser Personal informiert dich gerne)  0.29l 6.00 

 

Heissgetränke 

▪ Kaffee Crème   5.00 
▪ Espresso   5.00 
▪ Milchkaffee   5.50 
▪ Cappuccino mit Magenträs (Glarner Gewürzzucker)   5.50 
▪ Warmi Schoggi/Ovi   5.50 
▪ Kaffi-Luz (Chrüter, Zwetschgen, Trester)   7.00 
▪ Äugsten-Kaffi mit Schuss und Niidel   9.00 
▪ Tee (Glattfelder - St.Moritz)   4.00 

(Pfefferminze, Früchtetee, Ingwer-Zitrone, Grüntee, Schwarztee, Verveine)  
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Apéro Getränke 

▪ Gsprütztä Wiissä süess/suur   7.50 

▪ Äugsten-Lillet   9.50 

▪ Hugo mit / ohne Alkohol    9.50 

▪ Abbacella-Ananas-Spritz   9.50 

▪ Alpen-Minze-Spritz   9.50 

▪ Sarti Spritz   9.50 
(Sarti ist die fruchtigere Alternative zum klassischen Aperol & auf Blutorangen-Mango-Basis)   

 
 

 

 
 

Verdauerli  2cl 4cl 

Aus dem Glarnerland 

▪ Glarner Alpenbitter 26% 6.00 10.00 
▪ Glarner Berggeist 20% 6.00 10.00 
▪ Glarner Alpen-Luft 18% 5.00 9.00 
▪ Tschenepy Kräuterlikör (von André Reithebuch) 35% 7.00 11.00 
▪ Hirnibigger (Honigchrüter) 40% 5.00 9.00 

 

▪ Adler Bräu Single Malt Whiskey Martinsloch 56% 10.00 16.00 

 

Obstbrand/Likör 

▪ Appenzeller 29% 5.00 9.00 
▪ Baileys Irish-Cream 17% 5.00 9.00 
▪ Urs Hecht Kirsch Teresa im Barrique 40% 10.00 16.00 

 

Grappa 

▪ Moscato Purezza Marzadro 42% 8.50 13.50 

▪ Berta Elisi 43% 9.00 14.00 

▪ Le Diciotto Lune Stravecchia 42% 9.00 14.00 

▪ Giare Amarone Marzadro 41% 10.00 16.00 
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Gin Tonic 

▪ Hendrick’s Gin 41,4% 13.00 
Die Idee, Gin mit Gurke zu aromatisieren, geht 
darauf zurück, dass in England zum 
Nachmittagstee traditionell Gurkensandwiches 
serviert wurden. 
 
 

▪ Generous Purple Gin Frankreich 44% 15.00 
Seine typische lila Weinreben-Flasche kommt 
daher, dass dieser Gin aus den gleichen 
Komponenten angereichert wird, welche zumeist in 
Weintrauben anzutreffen sind. Unteranderem 
enthält er auch nepalesischen Timut-Pfeffer. 
 
 

▪ Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin 47% 16.00 
Der grösste Anteil dieses Gins stammt aus dem 
Schwarzwald. Er wird mit dem Schwarzwald 
Quellwasser auf Trinkstärke herabgesetzt. 
 

 
 

Unsere Gins werden mit Fever Tree Tonic Water serviert. 
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Weissweine 

 

Quintner Federweisser 0.50l  26.00 

Herkunft: Quinten, Schweiz 
Produzent: Kümin 
Traubensorte: Pinot Noir 
Geschmack: frisch und üppig 
 
 

Wolkentanz 0.75l 40.00 

Herkunft: Mosel, Deutschland 
Produzent: Weingut Kirsten-Liebig 
Traubensorte:  Riesling 
Ausbau:  Stahltank 
Geschmack:  Ungemein fruchtig! Pfirsich, Melone, Orange 
 
 

Château d’Allaman Grand Cru AOC 0.75l 43.00 

Herkunft: Waadt (La Côte), Schweiz 
Produzent: Château d’Allaman 
Traubensorte: Chasselas 
Ausbau:  Stahltank 
Geschmack: raffiniert, ausgesprochen fruchtig und frisch 
 
 

Violetti Chardonnay 0.75l 45.00 

Herkunft: Glarus, Schweiz 
Produzent: Violetti Weine 
Traubensorte:  Chardonnay 
Ausbau:  Stahltank 
Geschmack:  Typisch blumige Aromen, ein Hauch tropische Früchte 
 
 

Heida Trésors de Famille AOC 0.75l  49.00 

Herkunft: Wallis, Schweiz 
Produzent: Maison Gilliard 
Traubensorte: Heida 
Ausbau  Stahltank 
Geschmack: Rosenblüten und frische Steinfrüchte 
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Rotweine 

 

Quintum Pinot Noir 0.50l 25.00 

Herkunft: Quinten, Schweiz 
Produzent: Kümin 
Traubensorte: Pinot Noir 
Geschmack: Kirschen, Pflaumen und Rosapfeffer 
 
 

Zweigelt Ried Himmelreich 0.75l 44.00 
 

Herkunft: Wagram, Österreich 
Produzent: Weingut Zeitlberger 
Traubensorte: Zweigelt 
Ausbau:  12 Mt. Eichenfass 
Geschmack: weiche Tannine mit langem Finish 
 
 

Violetti Pinot Noir 0.75l 46.00 
 

Herkunft: Glarus, Schweiz 
Produzent: Violetti Weine 
Traubensorte: Pinot Noir 
Ausbau: Stahltank 
Geschmack: Erfrischender Wein mit fruchtigen Aromen  
 
 

Humagne Rouge Trésors de Famille AOC 0.75l 49.00 

Herkunft: Wallis, Schweiz 
Produzent: Maison Gilliard 
Traubensorte: Humagne Rouge 
Ausbau:  Stahltank 
Geschmack: wild-urwüchsige, fruchtige und blumige Noten 
 
 

Delampa Edicion Centenario 0.75l 61.00 
 

Herkunft: Jumilla, Spanien 
Produzent: Bodegas Delampa 
Traubensorte: Monastrell 
Ausbau: 15 Monate Eichenfass 
Geschmack: Aromen von schwarzen Früchten, dunkler Schokolade und Tabak 
 

  



  

 

 

Ursprünglich. Einfach. Charmant. 

WWW.AEUGSTENHUETTE.CH | INFO@AEUGSTENHUETTE.CH 

 

Apéro 

▪ Äugsten-Plättli 23.50 / 
Rohschinken, Huuswurst, Trockenfleisch, Speck, Alpkäse, Person 

Zigerbutter, Birnbrot und eingelegte süss-saure Zucchetti 
 

▪ Knoblibrot (V) 8.50 
Käse-Knoblauch-Buttermischung auf knusprigem Zwiebel- 

Thymian-Ciabatta 
 

▪ Zigerbrüütli (V) 7.50 
Der klassische Zigerbutter-Aufstrich vom Glarnerland auf Brot  
 

▪ Äugsten-Nachos 14.00 
Linthmais-Chips, Bolognese, eingelegte süss-saure Zucchetti mit 

Alpkäse überbacken und Kräutersauerrahm 
 

+ zusätzlich Ziger + 1.50 
 

▪ Äugsten Veggie-Nachos (V) 

Linthmais-Chips, BrewBee-Bolognese, eingelegte süss-saure 13.00 

Zucchetti mit Alpkäse überbacken und Kräutersauerrahm 
 

+ zusätzlich Ziger + 1.50 
 
 

Vegan: ohne Alpkäse und Kräutersauerrahm 12.00  
 

Salat 

▪ Blattsalat (V) gross  12.00 
mit Alpkäse, hausgemachten Croûtons klein  9.50 
und gerösteten Kernen 

 

Saucen: französisch, italienisch (vegan) oder Zigersauce 
 

Suppen 

▪ Gulaschsuppe mit Kräutersauerrahm 13.50 
 

▪ Heurahmsuppe mit Croûtons (V) 10.00 
 

mit Hirsch-Chiliwurst im Blätterteig und Apfelchutney 19.00  
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Warme Speisen 

▪ Glarner Zigerhöräli mit Röstzwiebeln und Öpfelmues (V) 20.50 
 
▪ Ghackets und Höräli mit Öpfelmues 21.50 

 
▪ BrewBee-Ghackets* und Höräli mit Öpfelmues (V) 19.50 

 

*Das Brew-Bee Ghackets ist die perfekte pflanzliche Alternative 
zum klassischen Hackfleisch. Hergestellt aus Malztreber (Nebenprodukt der 
Bierbrauerei Locher in der Schweiz), Linsenprotein und Weizenprotein. 

 
▪ Ratsherrenschüblig mit Salat 21.00 

mit Alpkäse, hausgemachten Croûtons und gerösteten Kernen 
 
▪ Hirsch-Chiliwurst im Blätterteig und Apfelchutney mit Salat 22.50 

mit Alpkäse, hausgemachten Croûtons und gerösteten Kernen 
 
▪ Äugsten-Burger 28.00 

Zwiebel-Thymian-Brot, gefüllt mit Rindfleisch-Patty*, 

Alpkäse, Röstzwiebeln, eingelegte süss-saure Zucchetti, 

Kräutersauerrahm und Kresse, serviert mit Linthmais Chips 
*enthält Schweinespeck 

 

▪ Vegi-Burger (V) 27.00 
Zwiebel-Thymian-Brot, gefüllt mit einem hausgemachten 

Kichererbsen-Alpkäse-Patty, Alpkäse, Röstzwiebeln, 

eingelegte süss-saure Zucchetti, Kräutersauerrahm und Kresse, 

serviert mit Linthmais Chips 

 

Für die kleinen Gäste 

▪ Chäshöräli mit Öpfelmues (V) 10.50 
 

▪ Ghackets und Höräli mit Öpfelmues 12.50 
 

▪ Wienerli mit Brot 9.00 
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Dessert 

▪ Hausgemachter Früchte-Streuselkuchen  7.00 
 

▪ Hausgemachter Browniekuchen 7.00 
 

▪ Hausgemachtes Karamell-Nuss-Parfait 7.00 
 

▪ Cornetto Glace im Becher 5.50 
Rahmglace: Vanille, Schokolade und Mocca 

Sorbet: Waldbeere und Mango  

 
mit Niidel/Rahm + 1.50  

 

Süsse & salzige Snacks  

▪ Glarner Pastetli (verheiratet) 4.00 
 

▪ Hefe-Nussgipfel 4.00 
 

▪ Chips Paprika/Salz 3.00 
 

▪ Kägi fret 2.00 

 

Unsere Sandwiches 

▪ Alpkäse (V) 7.50 

▪ Speck 7.50 

▪ Rohschinken 8.50 

▪ Mostbröckli  8.50 

▪ Huuswurst 8.50 

 

 

V = Vegetarisch  
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Deklaration  

Fleisch Metzgerei Menzi Metzg, 8756 Mitlödi 

(ausschliesslich Glarner Fleisch) CH 

Früchte und Gemüse Ernst Gygli AG, 8752 Näfels CH 

Honig   Imkerei Künzler, 8775 Luchsingen CH 

Eier  Margrit Hefti, 8754 Netstal CH  

Brot/Feingebäck Bäckerei Ruedi Reichmuth, 8750 Glarus CH 

Käse  Alpkäse von der Familie Tschudi-Länzlinger, 

Alp Heuboden, 8755 Ennenda CH 

BrewBee-Ghackets Brauerei Locher AG, Industriestrasse 12,  

9050 Appenzell CH 

Glace Bäckerei und Konditorei Cornetto, 8755 Ennenda CH 

 

Allergien Bei allfälligen Allergien oder Unverträglichkeiten 

meldet Euch bitte direkt beim Hüttenteam. 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive Mehrwertsteuer. 

 

 

 

 

 



 

 

 

Grosses Dankeschön an die 

Sponsoren der Äugstenhütte 

 
 

Hauptsponsor 

 

 

 

 

 

 

Co-Sponsor 

 

 

 

 

 


